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1 2 3 4 5 6 7 8 9 11 13 14 16 17 18 19 24 25 26 27 28 29 30 31 32 37 38 39 40 41 42 43 44 45 50 51 52 53 54 55 56 57 58 63 64 65 66 67 68 69 70 71 76 77 78 79 80 81 82 83 84 89 90 91 92 93 94 95 96 97 102 155 158 159
1
2 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36,18

3 ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 5 12 3078 1026 2052 1255 797 616 205 411 293 118 637 222 415 222 193 446 148 298 159 139 648 214 434 203 231 549 177 372 316 56 182 60 122 62 60
4
5 ОДБ Базовые дисциплины 4 10 2808 936 1872 1165 707 616 205 411 293 118 637 222 415 222 193 446 148 298 159 139 648 214 434 203 231 461 147 314 288 26

6 ОУД.01 Русский язык и литература 4 428 143 285 235 50 100 32 68 56 12 120 47 73 61 12 75 24 51 39 12 133 40 93 79 14

7 ОУД.02 Иностранный язык 4 256 85 171 4 167 79 27 52 2 50 67 25 42 42 45 15 30 2 28 65 18 47 47

8 ОУД.03 Математика 4 342 114 228 82 146 87 29 58 58 90 30 60 24 36 30 10 20 20 135 45 90 90

9 ОУД.04 История 4 257 86 171 141 30 77 26 51 47 4 69 23 46 40 6 46 15 31 21 10 65 22 43 33 10

# ОУД.05 Физическая культура 24 256 85 171 2 169 51 17 34 2 32 73 24 49 49 55 19 36 36 77 25 52 52

# ОУД.06 ОБЖ 3 108 36 72 72 30 10 20 20 30 10 20 20 48 16 32 32

# ОУД.07 Информатика 3 162 54 108 51 57 45 15 30 10 20 64 24 40 20 20 53 15 38 21 17

# ОУД.08 Физика 2 162 54 108 95 13 90 30 60 60 72 24 48 35 13

# ОУД.09 Химия 5 257 86 171 154 17 57 19 38 38 52 15 37 22 15 27 12 15 15 53 19 34 32 2 68 21 47 47

# ОУД.10 Обществознание 5 256 85 171 139 32 67 22 45 29 16 120 45 75 59 16 69 18 51 51

# ОУД.11 Биология 5 108 36 72 56 16 108 36 72 56 16

# ОУД.12 География 5 108 36 72 66 6 108 36 72 66 6

# ОУД.13 Экология 5 108 36 72 68 4 108 36 72 68 4

# *
#
# ОДП Профильные дисциплины

# *
#
# ПОО Предлагаемые ОО 1 2 270 90 180 90 90 88 30 58 28 30 182 60 122 62 60 180

# УД.01 Прикамская кухня 6 90 30 60 12 48 51 17 34 12 22 39 13 26 26 60

# УД.02 Технология трудоустройства 6 90 30 60 46 14 37 13 24 16 8 53 17 36 30 6 60

# УД.03 Основы предпринимательской деятельности 6 90 30 60 32 28 90 30 60 32 28 60

# *
#
# 77,81% 22,19%

# ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 11 26 972 323 649 225 328 96 140 47 93 49 34 10 281 84 197 63 108 26 220 74 146 44 92 10 171 59 112 30 32 50 36 18 18 18 124 41 83 39 44 505 144
#
# ОП Общепрофессиональный цикл 2 3 232 71 161 95 66 86 29 57 37 20 58 19 39 19 20 88 23 65 39 26 161

# ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в 

пищевом производстве
2 48 16 32 16 16 20 7 13 7 6 28 9 19 9 10 32

# ОП.02 Физиология питания с основами 

товароведения продовольственных товаров
2 48 16 32 16 16 18 6 12 6 6 30 10 20 10 10 32

# ОП.03 Техническое оснащение и организация 

рабочего места
1 48 16 32 24 8 48 16 32 24 8 32

# ОП.04 Экономические и правовые основы 

производственной деятельности
6 38 8 30 18 12 38 8 30 18 12 30

# ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 6 50 15 35 21 14 50 15 35 21 14 35

# *
#
# П Профессиональный учебный цикл 9 23 668 216 452 130 226 96 54 18 36 12 14 10 223 65 158 44 88 26 220 74 146 44 92 10 171 59 112 30 32 50 308 144
#
# ПМ Профессиональные модули 9 23 668 216 452 130 226 96 54 18 36 12 14 10 223 65 158 44 88 26 220 74 146 44 92 10 171 59 112 30 32 50 308 144
#
# ПМ.01 Приготовление блюд из овощей и грибов 1 3 54 18 36 12 14 10 54 18 36 12 14 10 18 18
#

# МДК.01.01 Технология обработки сырья и приготовления 

блюд из овощей и грибов
1 54 18 36 12 14 10 54 18 36 12 14 10 18 18

# МДК*
#
# УП.01.01 Учебная практика 1 РП час 36 36 нед 36 нед 1 нед нед нед нед нед 36

# УП*
#
# ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 90 90 нед 72 нед 2 18 нед нед нед нед нед 90

# ПП*
#
# ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный 2

# Всего часов с учетом практик 180 162
#

# ПМ.02
Приготовление блюд и гарниров из круп, 

макаронных изделий, бобовых, яиц, творога, 

теста

1 3 91 23 68 20 38 10 91 23 68 20 38 10 50 18

#

# МДК.02.01
Технология подготовки сырья и приготовление 

блюд и гарниров из круп, макаронных изделий, 

бобовых, яиц, творога, теста

2 91 23 68 20 38 10 91 23 68 20 38 10 50 18

# МДК*
#
# УП.02.01 Учебная практика 2 РП час 108 108 нед нед 108 нед 3 нед нед нед нед 108

# УП*
#
# ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 96 96 нед нед 18 нед 18 нед 60 нед 1 нед нед 96

# ПП*
#
# ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 4

# Всего часов с учетом практик 295 272
#
# ПМ.03 Приготовление супов и соусов 1 3 132 42 90 24 50 16 132 42 90 24 50 16 72 18
#
# МДК.03.01 Технология приготовления супов и соусов 2 132 42 90 24 50 16 132 42 90 24 50 16 72 18

# МДК*
#
# УП.03.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед нед 72 нед 2 нед нед нед нед 72

# УП*
#
# ПП.03.01 Производственная практика 4 РП час 96 96 нед нед 18 нед 54 нед 1 24 нед нед нед 96

# ПП*
#
# ПM.03.ЭК Экзамен квалификационный 4

# Всего часов с учетом практик 300 258
#
# ПМ.04 Приготовление блюд из рыбы 2 2 96 32 64 18 36 10 81 27 54 18 36 15 5 10 10 46 18
#

# МДК.04.01 Технология обработки сырья и приготовления 

блюд из рыбы
4 96 32 64 18 36 10 81 27 54 18 36 15 5 10 10 46 18

# МДК*
#
# УП.04.01 Учебная практика 5 РП час 87 15 72 нед нед нед 36 нед 1 9 18 нед 6 18 нед нед 72

# УП*
#
# ПП.04.01 Производственная практика 5 РП час 96 96 нед нед нед 24 нед 36 нед 1 36 нед 1 нед 96

# ПП*
#
# ПM.04.ЭК Экзамен квалификационный 5

# Всего часов с учетом практик 279 232
#

# ПМ.05 Приготовление блюд из мяса и домашней 

птицы
1 3 90 30 60 12 38 10 75 25 50 12 38 15 5 10 10 42 18

#

# МДК.05.01 Технология обработки сырья и приготовления 

блюд из мяса и домашней птицы
4 90 30 60 12 38 10 75 25 50 12 38 15 5 10 10 42 18

# МДК*
#
# УП.05.01 Учебная практика 5 РП час 117 27 90 нед нед нед 36 нед 1 18 36 нед 1 9 18 нед нед 90

# УП*
#
# ПП.05.01 Производственная практика 5 РП час 96 96 нед нед нед нед 36 нед 1 60 нед 1 нед 96

# ПП*
#
# ПM.05.ЭК Экзамен квалификационный 5

# Всего часов с учетом практик 303 246
#

# ПМ.06 Приготовление и оформление холодных блюд 

и закусок
1 3 54 18 36 10 18 8 30 10 20 6 10 4 24 8 16 4 8 4 18 18

#

# МДК.06.01 Технология приготовления и оформления 

холодных блюд и закусок
4 54 18 36 10 18 8 30 10 20 6 10 4 24 8 16 4 8 4 18 18

# МДК*
#
# УП.06.01 Учебная практика 6 РП час 36 36 нед нед нед нед нед нед 36 нед 1 36

# УП*
#
# ПП.06.01 Производственная практика 6 РП час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2 72

# ПП*
#
# ПM.06.ЭК Экзамен квалификационный 6

# Всего часов с учетом практик 162 144
#
# ПМ.07 Приготовление сладких блюд и напитков 1 3 28 8 20 6 14 28 8 20 6 14 2 18
#

# МДК.07.01 Технология приготовления сладких блюд и 

напитков
4 28 8 20 6 14 28 8 20 6 14 2 18

# МДК*
#
# УП.07.01 Учебная практика 6 РП час 54 54 нед нед нед нед нед нед 54 нед 1 54

# УП*
#
# ПП.07.01 Производственная практика 6 РП час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2 72

# ПП*
#
# ПM.07.ЭК Экзамен квалификационный 6

# Всего часов с учетом практик 154 146
#

# ПМ.08 Приготовление хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий
1 3 123 45 78 28 18 32 34 12 22 8 8 6 89 33 56 20 10 26 60 18

#

# МДК.08.01 Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий
4 123 45 78 28 18 32 34 12 22 8 8 6 89 33 56 20 10 26 60 18

# МДК*
#
# УП.08.01 Учебная практика 6 РП час 144 144 нед нед нед нед нед 72 нед 2 72 нед 2 144

# УП*
#
# ПП.08.01 Производственная практика 6 РП час 246 246 нед нед нед нед нед нед 246 нед 6 246

# ПП*
#
# ПM.08.ЭК Экзамен квалификационный 6

# Всего часов с учетом практик 513 468
#
# ПМ*
#
#

# ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 6 72 36 36 36 36 18 18 18 36 18 18 18 36
#
# Учебная и производственная практики час 1518 42 1476 нед час 108 нед час 234 нед час 168 нед час 27 210 нед час 15 204 нед час 552 нед
#

# Учебная практика (Производственное 

обучение)
час 654 42 612 нед час 36 нед час 180 нед час 72 нед час 27 54 нед час 15 108 нед час 162 нед

#     Концентрированная час 654 42 612 нед час 36 нед час 180 нед час 72 нед час 27 54 нед час 15 108 нед час 162 нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#
# Производственная практика час 864 864 нед час 72 нед час 54 нед час 96 нед час 156 нед час 96 нед час 390 нед

#     Концентрированная час 864 864 нед час 72 нед час 54 нед час 96 нед час 156 нед час 96 нед час 390 нед

#     Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#
# Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

# Защита выпускной квалификационной работы час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2 72

# Проведение государственных экзаменов час нед нед нед нед нед нед нед
#
#

#
#
#

#
#
# ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 16 38 4050 1349 2701 1480 1125 96 756 252 504 342 152 10 918 306 612 285 301 26 666 222 444 203 231 10 819 273 546 233 263 50 585 195 390 316 74 306 101 205 101 104 2557 144
#

#
ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 

КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 

ЦИКЛАМ)

16 38 4050 1349 2701 1480 1125 96 756 252 504 342 152 10 918 306 612 285 301 26 666 222 444 203 231 10 819 273 546 233 263 50 585 195 390 316 74 306 101 205 101 104 2557 144

#
#

#

#

#

#

Индекс
Наименование циклов, разделов,


дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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Вар. 
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Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)

1 час час час час час час

2 1/2 час час 1/2 час час час час

3 час час час час час час

2 2/3 час час 1/2 час 1/2 час 2/3 час час

2 час час час час час час

2 2/3 час час 1/2 час 1/2 час 2/3 час час

2 час час час час 1/2 час 1/2 час

2 2/3 час час час 2/3 час час час

2 1/2 час час час час час 1/2 час

2 2/3 час час час час час 2/3 час

1 час час час час час час

2 час час час час час час

1 1/2 час час час час час час 1/2

2 час час час час час час

4 час час час час

6 5/6 час час час час час час

час час

5/6

41 3 6 1/2 4 2/3 5 5/6 5 2/3 15 1/3

17 1 5 2 1 1/2 3 4 1/2

17 1 5 2 1 1/2 3 4 1/2

24 2 1 1/2 2 2/3 4 1/3 2 2/3 10 5/6

24 2 1 1/2 2 2/3 4 1/3 2 2/3 10 5/6

2 час час час час час час

2 час час час час час час

час час час час час час

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

          в т.ч. в период обучения по циклам

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 42 27 15

          в т.ч. в период обучения по циклам

Экзамены (без учета физ. культуры) 2 5 3 5

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 3 7 2 8 4 5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)


